Vinification	5	Année d‘apprentissage

Travail effectué:					
Cépage:		7.4 Mise en bouteille – conditionnement, stockage
	Quel est le but de ce travail ?







	Tâches à effectuer : 
Décrivez et photographiez/dessinez les différentes étapes de travail qui sont effectuées dans l’entreprise formatrice (j’ai procédé comment, avec quoi, pourquoi) 
Description des étapes de la mise en bouteille et du conditionnement (préparation, contrôle de la stabilité physique, chimique et biologique, systèmes filtration, mise en bouteille, nettoyage, étiquetage, entretien et exploitation de la chaine de conditionnement, etc.), du stockage des produits, de la gestion des stocks, etc.
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	Aide-mémoire : Notez les points les plus importants de ce que vous avez vécu et appris !











	Date de l’entretien : 	Signatures formateur & apprenti






Nom du rédacteur : 	1	Date de rédaction : 

